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Ingrédients

- 1 Fromage a la lavande Henri Willig

- 1 Fromage pesto vert Henri Willig

- 1 Fromage bio de Jersey Henri Willig

- 1 Henri Willig fromage de brebis extra vieux
- 1 Trempette aux dattes et au balsamique

La préparation

Une belle inspiration de plateau de fromages pour Paques !
Notre conseil pour un plateau de fromages créatif : coupez les différents fromages de différentes fagons.&nbsp ;
Sur ce plateau de fromages :&nbsp ;

- Tranches de fromage a la lavande

- Des points de fromage de brebis vieilli

- Une rose de fromage bio de Jersey

- Tranches de fromage Pesto vert&nbsp ;
- Crackers

- Tomate

- Fruit de la passion

- Pistaches

- Trempette balsamique

La jolie forme de fleur a été créée en tranchant le fromage jersey bio et en placant toutes les tranches dans un plat
rond autour les unes des autres, ce qui donne ce joli effet !
Le fromage pesto vert a été coupé en quartiers et placé dans un autre plat dans un autre plat.

De cette facgon, votre plateau de fromage est ludique et un peu différent de I'ordinaire !
nbsp ;

Merci Manon de @courgetticonfetti pour ce plateau créatif et coloré !



http://henriwillig.com/henriwillig.com

