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Montag bis Freitag 08:30 - 17:00 uur

) HENRI WILLIG
/ We CReese family

Warme Tapas mit Ziegenkase

Zutaten

- 1 brotscheiben

- 4 scheiben Ziegenkase Henri Willig
- 1 Henri Willig Feigen/Rotwein-Dip

- 1 Henri Willig Ananas-Ingwer-Dip

Probieren Sie unsere warmen Ziegenkase-Tapas, die einfach und lecker sind. Diese kostlichen Appetithdppchen sind
schnell zubereitet und enthalten die perfekte Balance aus Ziegenkéase und siiRen Belagen. Gerdstetes Brot wird zur
Grundlage fiir Ziegenkasescheiben, die mit unserem kostlichen Henri Willig Feigen-Rotwein- oder Ananas-Ingwer-Dip

belegt werden. Ein kurzer Griff in den Ofen und schon stehen késtliche Tapas auf dem Tisch. Perfekt fiir ein
informelles Abendessen oder einfach als leckerer Snack.

Vorbereitung

. Schneiden Sie mit einem Probierglas oder einem runden Glas von jeder Brotscheibe zwei Scheiben ab.
. Grillen oder grillen Sie diese, bis sie goldbraun sind.

. Auf jede Runde ein Stiick Ziegenkase mit der Schnittflache nach oben legen
. Einen groRzigigen Léffel Henri Willig Feige/Roter Portwein oder Ananas/Ingwer darauf geben.

: Das Ganze eine Weile bei 200 Grad Celsius in den Ofen schieben, bis der Ziegenkéase leicht zu schmelzen
beginnt.
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Sind Sie bereit fur warme Tapas mit Ziegenkase?

GenielRen Sie die Aromen des Ziegenkases von Henri Willig in einem warmen und verlockenden Happen. Bestellen
Sie jetzt Gber unseren Webshop und kreieren Sie ein kulinarisches Gericht. Geniel3en Sie die Tapas und den Spalf3!
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