Henri Willig
¥ \ HENRI WILLIG henriwillig.com
/ We CReese family T +31 (0) 299 65 5151
Montag bis Freitag 08:30 - 17:00 uur

Zutaten

- 300 grammpappardelle oder Nudeln nach Wahl

- 300 gramm gerauchertes Huhnerfleisch

- 6 schalotten

- 3 porree-Stangel

- 200 gramm Henri Willig-Kése nach Wahl (z.B. Paprika,
Pesto, Krauter/Knoblauch)

- 1 Henri Willig Gebratene Tomate

- Bratbutter

- Frische Krauter

GenielRen Sie diese kostliche Pasta mit rotem Huhn und Henri Willig-Kése Ihrer Wahl. Késtlich gerdauchertes
Hahnchen, Lauch, Schalotten und ein Hauch von gerésteter Tomate machen diese Pasta einzigartig und kdstlich.
AuRerdem kénnen Sie lhren Lieblingskase von Henri Willig hinzufligen, um den Geschmack noch intensiver zu
gestalten. Ein einfaches, schmackhaftes Gericht, das schnell auf den Tisch kommt.

Vorbereitung

1: Den Lauch in halbe Ringe schneiden und sauber waschen. Die Schalotten putzen und grob schneiden und das
geraucherte Huhn in Wrfel schneiden.

2: In der Zwischenzeit Wasser zum Kochen bringen und die Nudeln darin kochen, bis sie weich sind.

3: Die Bratbutter in einer Pfanne goldbraun erhitzen, den Lauch und die Schalotten darin anbraten und weich
dinsten, dann das gewiirfelte gerducherte Hahnchen dazugeben und alles durchwarmen lassen.

4: Die gekochten Nudeln in einem Sieb abgiel3en und den geschmorten Lauch, die Schalotten und das Huhn vom
Herd nehmen.

5: In einer Schissel die warmen Nudeln, die gedinsteten Schalotten, den Lauch und das Hahnchen vermischen.
Den Inhalt von Henri Willig Gebratene Tomate dariiber geben und alles miteinander vermischen.

6: die Pasta auf einer Platte anrichten und mit frischen Krautern und geriebenem Henri-Willig-K&ase garnieren.

Sind Sie bereit fir Pasta mit rotem Huhn und Kase?

Servieren Sie diese Pasta mit einem Hauch von geriebenem Henri-Willig-Kase und frischen Krautern, um sich selbst
eine besondere Freude zu machen. Ein kdstliches Hauptgericht fir vier Personen, ideal fir eine Mahlzeit unter der
Woche oder einen besonderen Anlass. Entdecken Sie mit uns, wie die perfekte Kombination aus Huhn, Kase und
Pasta schmeckt.
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