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Nudeln mit Krabben und Pesto

Zutaten

- 100 gramm (oder mehr) Henri Willig Kuh Mediterrano
- 200 griines Kichererbsenpesto

- 600 gramm Fusilli

- 200 milliliter Kochsahne

- 1 knoblauchzehe

- 1 zwiebel

- Pfeffer, Salz und Olivendl

- 500 gramm schwarze Tigergarnelen

- 1 zucchini

Entdecken Sie, wie Sie schnell und einfach eine kdstliche Pasta mit Garnelen auf den Tisch bringen kdnnen. Dieses
Rezept kombiniert die Frische von Pesto mit dem reichen Geschmack von schwarzen Tigergarnelen, abgerundet mit
dem einzigartigen Geschmack von Henri Willig Cow Mediterrano. Ganz gleich, ob Sie eine Mahlzeit flr einen
Wochentag planen oder etwas Besonderes fiir Gaste servieren mochten, diese Pasta mit Pesto und Garnelen wird
garantiert ein Hit sein. In nur 10 Minuten bereiten Sie ein schmackhaftes Gericht zu, das schmeckt, als héatten Sie
Stunden in der Kiiche verbracht.

Vorbereitung

1: Einen grofRen Topf mit Wasser zum Kochen bringen. Die Fusilli kochen und abgiel3en, wenn sie fertig sind.

2: In der Zwischenzeit die Zwiebel und den Knoblauch in Olivenél anbraten. Die Garnelen und Zucchini hinzufligen
und unter Ruhren braten, bis sie fast gar sind.

3: Dann die Kochsahne hinzufligen und zum Kochen bringen. Sobald sie fast kocht, das Pesto hinzufligen und das
Gas abstellen. Noch ein wenig riihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4: Die Nudeln auf dem Teller anrichten, die Sauce dartber giel3en und das Gericht mit dem Henri Willig Cow
Mediterrano krénen.

Sind Sie bereit fur Pasta mit Krabben und Pesto?

Geben Sie dieser kostlichen Pasta mit Garnelen eine personliche Note, indem Sie mit verschiedenen Nudelsorten
experimentieren oder zusatzliches Gemuse hinzufiigen, um das Gericht noch nahrhafter zu machen. Mdchten Sie das
Gericht noch geschmacksintensiver machen? Dann geben Sie wahrend des Kochens einen Schuss WeiRwein in die
SofRRe. Und vergessen Sie nicht, dass eine Mahlzeit erst mit dem richtigen Kése zu etwas ganz Besonderem wird - der
Henri Willig Cow Mediterrano bringt Ihre Pasta auf die nachste Stufe. Guten Appetit!
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