Henri Willig
' \ HENRI WII.LIG henriwillig.com
/ We CReese fmily T +31 (0) 299 65 5151
Montag bis Freitag 08:30 - 17:00 uur

Lustige Osterleckereien herstellen: Kaseklken
r —

Zutaten

- 15 Gramm Henri Willig Bio-Triffel

- 15 Gramm Henri Willig Bio-Trikot

- 12.5 Gramm Ananas in kleine Stiicke geschnitten

- 62.5 Gramm Mascarpone

- 0.25 Karotte (kleine Stiicke fiir die Dekoration bendtigt)
- Pfefferkérner oder Mohnsamen fiir die Augen

Eine frohliche Osterfreude fir kleine Kaseliebhaber

Sind Sie auf der Suche nach einer stiBen und leckeren Osterleckerei? Die auch den Kleinen zu Ostern viel Spal3
macht? Dann sind diese Osterkilken genau das Richtige fur Sie! Mit diesem niedlichen Kiikenrezept machen Sie lhren
Osterbrunch zu einem echten Fest. Und sie sind auch noch super einfach zu machen!

Vorbereitung

1: Die Mascarpone mit der gehackten Ananas und dem geriebenen Triffelkése in einer Schiissel verriihren. Die
Mischung mindestens 2 Stunden lang abgedeckt in den Kiihlschrank stellen, damit sie fest wird.

2: Eine Schissel mit geriebenem Jersey-Kase fillen. Aus der Mascarponemasse kleine Kugeln formen und diese
nacheinander durch den Jersey-Kase rollen, bis sie vollstandig bedeckt sind.

3: Fir den Schnabel und die Fi3e schneiden Sie kleine Dreiecke aus einer Karotte. Driicken Sie diese vorsichtig in
den Boden und die Vorderseite der Kasekuken.

4: Fur die Augen kénnen Sie schwarze Pfefferkérner, Mohnsamen oder Seetang verwenden. Achten Sie darauf, die
Pfefferkérner zu entfernen, bevor Sie die Késekiken essen.

5: Bestreichen Sie ein Toastbrot mit Henri Willig K&sedip und legen Sie das Kasekiiken darauf. Servieren Sie die
Osterleckereien auf einer hilbschen Platte oder einem Holzbrett.

Tipp: Wollen Sie diese Késekiiken gemeinsam mit Kindern herstellen? Dann legen Sie alles in Schalen bereit und
lassen Sie jeden sein eigenes Kiken machen. Sie werden dann stolz ihre eigene Kdstlichkeit auf den Tisch stellen!

Machen Sie sich an die Arbeit mit den Kasekuken!

Diese Osterkiiken sind nicht nur ein Genuss fur die Augen, sondern auch fir den Gaumen. Die Kombination aus
cremigem Mascarpone, der Frische der Ananas und dem wirzigen Truffelkdse macht diese Osterleckerei einzigartig.
Perfekt fur Ihre Osterfeier oder Ihren Osterbrunch. Seien Sie kreativ mit den Augen und Uberraschen Sie Ihre Gaste
mit dieser stiRen und kostlichen Leckerei. Danke, @smullenmetloes, fir diese tolle Idee!
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