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Kéasedessert
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Zutaten

- 1 Henri Willig Gouda jung

- 1 Henri Willig Gouda Koekaas

- 1 Reifer Ziegenkase von Henri Willig

- 1 Henri Willig Schafskase

- 1 Henri Willig Ziegenkéase extra alt

- 1 Henri Willig Kasedip Dattel-Balsamico
- Dlnne Toasts

- Walnusse und Haselnusse
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Eine Kaseplatte zum Dessert? Auf jeden Fall! Dieses hollandische Késedessert ist einfach, schmackhaft und ein
kostlicher Abschluss fiir jede Mahlzeit. Schneiden Sie mehrere Késesorten in Scheiben oder Streifen und legen Sie
sie auf einen Teller, aber achten Sie auf die Reihenfolge. Beginnen Sie mild mit jungem Gouda und enden Sie mit
kraftigen Kéasesorten wie extra altem Ziegenkase. Die Geschmacksreise wird mit einem Lo6ffel Dip oder Sirup, einem
Stlick Cracker und einer Handvoll Niisse abgerundet. Das Knacken der Nusse neutralisiert die Geschmacksknospen,
so dass Sie jeden Kase perfekt schmecken. Ein einfaches, aber schénes und schmackhaftes Dessert!

Vorbereitung

1: Den Kase in Scheiben und Streifen schneiden.

2: Legen Sie diese Scheiben oder Streifen ordentlich nebeneinander auf den Teller und geben Sie einen Léffel des
Dips auf den Teller.

3: Legen Sie auch die diinnen Toasts und Nusse auf den Teller, um ein festliches Aussehen zu erzielen.

Warum essen wir Kase nach einer Mahlzeit?

Nach einer kostlichen Mahlzeit ist oft noch Platz fir ein kleines, aber leckeres Dessert. In der Regel kann man
zwischen verschiedenen siien Nachspeisen wahlen, aber auch ein Kasedessert steht regelmafiig auf den
Speisekarten der Restaurants. Aber warum essen wir eigentlich Kase zum Abschluss eines Essens? Wir tun es nicht
nur, weil er gut schmeckt. In unserem Blog erfahren Sie mehr liber die Tradition und die Griinde fiir den Verzehr von
Kése als Nachspeise.

Womit kann man ein Kasedessert kombinieren?

- Obst: Kombinieren Sie das Késedessert mit frischem Obst wie Weintrauben, Feigen oder Birnen.

- Feigenbrot: Kombinieren Sie es mit einem kodstlichen Feigenbrot, z. B. dem Henri Willig Bio-Feigenbrot mit Preiselbeeren.

. Getrank: GenielRen Sie zu diesem Kasedessert einen kostlichen Wein, z. B. ein Glas Portwein, einen Dessertwein, einen
knackigen Weil3wein oder ein leckeres Spezialbier.



https://henriwillig.com/blog/waarom-eten-we-kaas-na-de-maaltijd/
http://henriwillig.com/henriwillig.com
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Beginnen Sie mit dem Kasedessert!

Dieses hollandische Kasedessert ist die ideale Art, eine Mahlzeit zu beenden. Mit der richtigen Kasereihenfolge und
den richtigen Geschmackskombinationen werden Sie jeden Gast zum Staunen bringen. Einfacher, aber raffinierter
Genuss mit der Kraft des Késes. Warum Kése zum Dessert? Probieren Sie es selbst und finden Sie heraus, warum
es eine beliebte Wabhl ist!
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