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Halloween-Kaseplatte: ein schaurig-schdnes Festmabhl

Zutaten

- 1 Ziegenkase Lavendel

- 1 Kurbis-Kasekuchen

- 1 Biskuitkase italienische Krauter

- 1 Dutch Red Blue (hollandischer Blauschimmelkase mit
orangefarbener Molkerei)

- 1 Ziegenkéase, Krauter und Knoblauch

- 1 Bio-Truffelkase

- 1 Schafskése jung

- Getrocknete Pflaumen

- 1 Pikante Nussmischung

- 1 Ké&sedip mit dreifachem Bier

- 1 Kasedip nach Wahl des Kiichenchefs Gebratene Tomate

- 1 Kasedip Dattel-Balsamico

- Frische Grillwurst

- Geister-Chips

Vorbereitung

1: Schneiden Sie die verschiedenen Kasesorten in unterschiedliche Formen. Fir den Kiirbiskadse haben wir Wirfel
geschnitten und auch eine Kurbisausstechform verwendet.

2: Die anderen Kasesorten in Streifen, Punkte, Wirfel und eventuell in Scheiben schneiden. Schneiden Sie auch die
Pflaumen.

3: Verteilen Sie die verschiedenen Késesorten auf der Kaseplatte. Nusse und Pflaumen zwischen die Kasesorten
streuen.

4: Schneiden Sie die Grillwurst in Scheiben und legen Sie sie ebenfalls zwischen die Kasescheiben.
5: Flllen Sie die leeren Stellen mit Geisterchips. Flige die Dips hinzu und dein Brett ist fertig!
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