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Die perfekte hohe Kaseplatte

; ; Zutaten

- 1 Junger Gouda-Kése mit geschnittener Erdbeere

- 1 Grines Kuhkéasepesto mit einer Scheibe Feigenbrot

- 1 Junger Ziegenkase mit geschnittenen Kirschtomaten und
frischem Basilikumblatt

- 1 Junger roter Pesto-Kéase mit einer Gurkenscheibe und
einem kleinen Dillzweig

- 1 Jungfraulicher Kuhmilchkase mit Olive

- 1 Junger Bio-Jersey-Kase mit geschnittener Cocktailgurke

- 1 Gereifter Schafskése mit geschnittenen Trauben und
Minzblatt

Zubereitungsmethode hohe Kéaseplatte

Lernen Sie die Kunst des hohen Kéases kennen, ein stilvolles und schmackhaftes Erlebnis, das zu jedem Anlass passt.
Mit unserer einfachen Zubereitungsmethode kreieren Sie eine schéne Prasentation verschiedener Henri Willig-Kase,
kombiniert mit sorgfaltig ausgewahltem Obst und Gemiise. Dieser Hochkése ist nicht nur eine Augenweide, sondern
auch ein Fest fur die Geschmacksknospen. Ob Sie einen gemiutlichen Abend mit Freunden planen oder etwas
Besonderes fur einen festlichen Anlass suchen, unser Hochkése ist die perfekte Wahl. Befolgen Sie dieses einfache
Rezept und beeindrucken Sie lhre Gaste mit einer bunten und schmackhaften Kaseauswah!!

Vorbereitung

1: Den Kése entrinden und in Stiicke schneiden

2: Obst und Gemise schneiden/zerkleinern

3: Verzieren Sie die Kasescheiben mit dem Obst/Gemuse

4: Dekorativ im Regal présentieren und ggf. einen Cocktailspield verwenden

Sind Sie bereit, Inre eigene hohe Kaseplatte herzustellen?

GenielRen Sie die raffinierten Aromen und die elegante Prasentation lhres selbstgemachten hohen Késes. Eine
kdstliche Kombination von Henri Willig-Kase mit frischem Obst und Gemiise. Perfekt fir jeden besonderen Anlass
oder als raffinierter Snack. Bestellen Sie die K&sesorten direkt Giber unseren Webshop und tberraschen Sie lhre
Gaste mit dieser kulinarischen Kreation!
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