Henri Willig

o HENRI WILLIG Hoogedijk 8, 1145 PM
l e Cleese ﬁm‘ﬁy Katwoude

Nederland
T +31 (0) 299 65 5151
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Rode Kippasta met Henri Willig kaas naar keuze

Ingrediénten

- 300 gram pappardelle of pasta naar keuze

- 300 gram gerookte kip

- 6 sjalotten

- 3 stelen Prei

- 200 gram Henri Willig kaas naar keuze (denk aan paprika,
pesto, kruiden/knoflook

- Henri Willig Roasted Tomato

- Bakboter

- Verse Kruiden

- HW Baby Koekaas Kruiden/Knoflook

- HW Baby Koekaas Pesto

- HW Baby Koekaas Paprika

- HW Roasted Tomato dip

Bereidingswijze

Bereiding:

Snij de prei in halve ringen en was ze schoon. Maak de sjalottenschoon en snij ze in grove ringen en snij de gerookte
kip in blokjes. Breng ondertussen water aan de kook en kook hierin de pasta gaar. Verhit de bakboter in een pan
totdat deze goudbruin is, bak hierin de prei en sjalot aan en laat deze rustig gaar stoven.Voeg vervolgens de rerookte
kipblokjes erbij en laat alles even doorwarmen. Giet de gekookte pasta af in een vergiet en haal de gestoofde prei,
sjalotten en kip van het vuur. Meng in een kom de warme pasta, gestoofde sjalotten, prei en kip. Schep hierover de
inhoud van Henri Willig Roasted Tomato en meng alles door elkaar. Serveer de pasta op een schaal of 4 borden en
garneer met verse kruiden en geraspte Henri Willig kaas.




