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Halloween kaasplank: een griezelig lekker feest

Ingrediënten

1 Geitenkaas Lavendel●

1 Pompoenkaas●

1 Koekaas italiaanse kruiden●

1 Hollandse Red Blue kaas (Nederlandse blauwaderkaas met●

oranje zuivel)
1 Geitenkaas kruiden en knoflook●

1 Biologische truffelkaas●

1 Schapenkaas jong●

Gedroogde pruimen●

1 Pittige Notenmix●

1 Kaasdip tripel bier●

1 Kaasdip chef's selection geroosterde tomaat●

1 Kaasdip dadel balsamico●

Verse grillworst●

Spookjes chips●

Bereidingswijze

1: Snij de verschillende kazen in verschillende vormen. Voor de pompoenkaas hebben we blokjes gesneden en ook
een pompoen uitsteekvorm gebruikt. 

2: Maak van de andere kazen reepjes, puntjes, blokjes en eventueel plakjes. Snij ook de pruimen door. 

3: Leg de verschillende kazen verdeeld over de kaasplank. Strooi tussen de kazen de nootjes en pruimen.

4: Maak plakjes van de grillworst en leg deze ook tussen de kazen.

5: Vul de lege ruimtes op met spook chips. Plaats de dipjes erbij en je plank is klaar! 
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